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Soi de viţă de vie: Zghihară de Huși

Tip Vin: Alb Sec

Regiune viticolă: Moldova

Denumire  de  Origine:  Denumire  de  Origine
Controlată "Huși" - Cules la Maturitate Deplină

Temperatura de servire recomandată: 6-8⁰C

Alcool %: 12.4

Aciditate totală (g/l): 5.85

Zahăr Rezidual (g/l): 1

Regala, Zghihară de Huși, Vin Alb Sec, 0.75 l -
D.O.C. Huși

Podgoria Huși | 2023

Descrierea Gamei
De la delicata și dulcea Busuioacă de Bohotin până la vibrantul Sauvignon
Blanc,  colecția  noastră  Regală  este  plină  de  personalitate  și  gata  să  vă
răcorească.  Create  cu  pasiune,  vinurile  noastre  oferă  un  profil  fructat
încântător, aciditate echilibrată și prospețime revigorantă, capturând esența
regiunii Huși-Averești.

Recoltare struguri
Strugurii  au fost  recoltați  in  2  etape,  caracterizate  de niveluri  diferite  de
coacere/maturare.

Vinficație
Recoltarea  strugurilor  s-a  făcut  manual.  Strugurii  au  fost  macerați  la
temperaturi scăzute, iar presarea s-a făcut la rece. Fermentarea mustului a
avut loc în vase de inox la temperaturi controlate.

Filosofia vinului
Deși este un soi autentic românesc, cu rădăcini adânci în istorie, Zghihara de
Huși, în noua interpretare oenologică de la Domeniile Averești, își dezvăluie
valențe  inedite.  Vinul  imprimă  o  armonie  intensă,  caracterizată  de  o
personalitate puternică, care face din acest 'nobil sălbatic' o alegere perfectă
atât pentru mesele festive, cât și pentru serile călduroase de vară pe malul
mării.

Note de degustare
Vin galben-lămâi pal, aproape "transparent". Se prezintă proaspăt, cu arome
de fân și flori de câmp, completate de nuanțe subtile de ardei gras verde și
fenicul. În gust, se simt note fructate de măr verde și agrișe, ușor vegetale,
bine echilibrate de o aciditate plăcută. Finalul este scurt spre mediu, cu o notă
citrică și ușor amăruie, lăsând urme de sâmburi de caise.

Asocieri culinare
Vin 100% românesc care merge excelent alături de mâncăruri pe bază de
pește,  scoici,  fructe  de  mare,  brânză  telemea,  zacuscă,  pește  afumat  și
mâncăruri de legume, dar poate însoți cu succes cârnații de Pleșcoi.

Regala: Vinuri cu Personalitate!
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Soi de viţă de vie: Sauvignon Blanc

Tip Vin: Alb Sec

Regiune viticolă: Moldova

Denumire  de  Origine:  Denumire  de  Origine
Controlată "Huși" - Cules la Maturitate Deplină

Temperatura de servire recomandată: 8-10° C

Alcool %: 12.5

Aciditate totală (g/l): 6.52

Zahăr Rezidual (g/l): 0.8

Regala, Sauvignon Blanc, Vin Alb Sec, 0.75 l -
D.O.C. Huși

Podgoria Huși | 2023

Descrierea Gamei
De la delicata și dulcea Busuioacă de Bohotin până la vibrantul Sauvignon
Blanc,  colecția  noastră  Regală  este  plină  de  personalitate  și  gata  să  vă
răcorească.  Create  cu  pasiune,  vinurile  noastre  oferă  un  profil  fructat
încântător, aciditate echilibrată și prospețime revigorantă, capturând esența
regiunii Huși-Averești.

Recoltare struguri
Strugurii  au fost  recoltați  in  2  etape,  caracterizate  de niveluri  diferite  de
coacere/maturare.

Vinficație
Recoltarea  strugurilor  s-a  făcut  manual.  Strugurii  au  fost  macerați  la
temperaturi scăzute, iar presarea s-a făcut la rece. Fermentarea mustului a
avut loc în vase de inox la temperaturi controlate.

Filosofia vinului
Un Sauvignon Blanc tânăr, care captivează cu buchetul său deosebit, de o
excelentă tipicitatea varietală şi în care regăsim nuanţele proaspete, perfecte
pentru a răcori zilele calde de vară.

Note de degustare
Vin galben-pai cu un nas intens și proaspăt, evocând florile de iasomie. Gustul
dezvăluie note de corcodușe coapte, boabe de strugure și accente de cârcei de
viță. Postgustul este viu, cu predominanță de note de măr, completat de o
aciditate răcoritoare.

Asocieri culinare
Alături de carne albă, fructe de mare și legume la grătar.

Regala: Vinuri cu Personalitate!
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S o i  d e  v i ţ ă  d e  v i e :  C u v e e  R e g a l  -
Fet .Reg+Fet .A lba

Tip Vin: Demisec

Regiune viticolă: Moldova

Denumire  de  Origine:  Denumire  de  Origine
Controlată "Huși" - Cules la Maturitate Deplină

Temperatura de servire recomandată: 8-10° C

Alcool %: 13.1

Aciditate totală (g/l): 6.92

Zahăr Rezidual (g/l): 10.04

Regala, Cuvee Regal - Fet.Reg+Fet.Alba, Vin
Demisec, 0.75 l - D.O.C. Huși

Podgoria Huși | 2023

Descrierea Gamei
De la delicata și dulcea Busuioacă de Bohotin până la vibrantul Sauvignon
Blanc,  colecția  noastră  Regală  este  plină  de  personalitate  și  gata  să  vă
răcorească.  Create  cu  pasiune,  vinurile  noastre  oferă  un  profil  fructat
încântător, aciditate echilibrată și prospețime revigorantă, capturând esența
regiunii Huși-Averești.

Recoltare struguri
Strugurii  au fost  recoltați  in  2  etape,  caracterizate  de niveluri  diferite  de
coacere/maturare.

Vinficație
Recoltarea  strugurilor  s-a  făcut  manual.  Strugurii  au  fost  macerați  la
temperaturi scăzute, iar presarea s-a făcut la rece. Fermentarea mustului a
avut loc în vase de inox la temperaturi controlate.

Filosofia vinului
Un cupaj unic în felul său care începe din vie pentru ca procentele din vin se
regăsesc  în  plantație.  Practic  strugurii  sunt  culeși  împreună,  vinificați
împreună si  creează acest vin în care savoarea, prospețimea și  corpolența
Feteștii Regale se completează perfect cu notele catifelate ale Feteștii Albe.

Note de degustare
Vin galben-lămâi pal, cu arome de flori de câmp, viță-de-vie și salcâm, urmate
de note fructate de mere verzi și coajă de lămâie. Textura suplă este rezultatul
echilibrului între aciditate, alcool și un rest de zahăr prietenos. Aromele sunt
un amestec de grapefruit, suc de lime și flori de câmp, cu finaluri de gutuie,
stafide și  mere galbene.  Postgustul  este  mediu,  iar  vinificarea în demisec
adaugă o  notă revigorantă,  ideală  pentru diverse  ocazii.  Acest  vin  delicat
scoate în evidență trăsăturile a două soiuri albe „neaoșe”.

Asocieri culinare
Alături de grătar din carne albă, paste cu sosuri ușoare, brânzeturi și patiserie.

Regala: Vinuri cu Personalitate!
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Soi de viţă de vie: Merlot Roze

Tip Vin: Roze Sec

Regiune viticolă: Moldova

Denumire  de  Origine:  Denumire  de  Origine
Controlată "Huși" - Cules la Maturitate Deplină

Temperatura de servire recomandată: 8-10° C

Alcool %: 12

Aciditate totală (g/l): 6.37

Zahăr Rezidual (g/l): 5.1

Regala, Rose - Merlot Roze, Vin Roze Sec, 0.75 l -
D.O.C. Huși

Podgoria Huși | 2023

Descrierea Gamei
De la delicata și dulcea Busuioacă de Bohotin până la vibrantul Sauvignon
Blanc,  colecția  noastră  Regală  este  plină  de  personalitate  și  gata  să  vă
răcorească.  Create  cu  pasiune,  vinurile  noastre  oferă  un  profil  fructat
încântător, aciditate echilibrată și prospețime revigorantă, capturând esența
regiunii Huși-Averești.

Recoltare struguri
Strugurii  au fost  recoltați  in  2  etape,  caracterizate  de niveluri  diferite  de
coacere/maturare.

Vinficație
Recoltarea  strugurilor  s-a  făcut  manual.  Strugurii  au  fost  macerați  la
temperaturi scăzute, iar presarea s-a făcut la rece. Fermentarea mustului a
avut loc în vase de inox la temperaturi controlate.

Filosofia vinului
Un vin rose creat pentru a alinta simţurile ori de câte ori i se cere, cu un
buchet generos, plin de prospeţime care-i evidenţiază trăsăturile aromatice
exact atât cât să ofere o degustare extraordinară.

Note de degustare
Vin roze cu o culoare delicată și luminoasă. În miros, se simt note îmbietoare
asemănătoare florilor de câmp, amestecate cu fructe de pădure. În gust apar
arome de coacăze roșii, merișoare, fragi și mere roșii, completate de zmeură și
căpșuni coapte. Postgustul este mediu, plăcut și fructat, lăsând o senzație de
prospețime și echilibru, desăvârșit de aciditatea specifică.

Asocieri culinare
Alături de mâncăruri ușor aromate, cu sosuri roșii și garnituri consistente.

Regala: Vinuri cu Personalitate!
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Soi de viţă de vie: Cabernet Sauvignon

Tip Vin: Rosu Sec

Regiune viticolă: Moldova

Denumire  de  Origine:  Denumire  de  Origine
Controlată "Huși" - Cules la Maturitate Deplină

Temperatura  de  servire  recomandată:
14-16⁰C

Alcool %: 14.5

Aciditate totală (g/l): 4.5

Zahăr Rezidual (g/l): 1.1

Regala, Cabernet Sauvignon, Vin Roșu Sec, 0.75 l -
D.O.C. Huși

Podgoria Huși | 2023

Descrierea Gamei
De la delicata și dulcea Busuioacă de Bohotin până la vibrantul Sauvignon
Blanc,  colecția  noastră  Regală  este  plină  de  personalitate  și  gata  să  vă
răcorească.  Create  cu  pasiune,  vinurile  noastre  oferă  un  profil  fructat
încântător, aciditate echilibrată și prospețime revigorantă, capturând esența
regiunii Huși-Averești.

Recoltare struguri
Strugurii  au fost  recoltați  in  2  etape,  caracterizate  de niveluri  diferite  de
coacere/maturare.

Vinficație
Recoltarea  strugurilor  s-a  făcut  manual.  Strugurii  au  fost  macerați  la
temperaturi scăzute, iar presarea s-a făcut la rece. Fermentarea mustului a
avut loc în vase de inox la temperaturi controlate.

Filosofia vinului
Cabernet Sauvignon exprimă vigoare, virilitate, forță, motiv pentru care este
supranumit printre cunoscători ca "Regele vinurilor roșii". În acest vin tânar,
fără niciun adaos de lemn veți descoperi calitațiile acestui soi în "exprimarea"
terroir-ului de la Domeniile Avrești

Note de degustare
Vin roșu-rubiniu intens, Cabernet Sauvignon de Averești impresionează prin
aromele suave de mirodenii și iarbă uscată, completate de note fructate de
vișine,  cireșe  și  zmeură.  Gustul  este  amplu,  cu  taninuri  care  îi  conferă
complexitate  și  o  astringență  plăcută,  bărbătească.  Pe  palat,  se  dezvăluie
arome revigorante și fructate de mure, coacăze negre, mentă și ardei gras
roșu. Corpul său este proaspăt și suplu, iar postgustul este mediu, lăsând o
senzație  plăcută  și  echilibrată.  Caracterul  său  "au  naturel"  este  datorat
faptului că vinul nu a fost ținut în butoaie de lemn.

Asocieri culinare
Servit alături de vânat și alte fripturi aromate.

Regala: Vinuri cu Personalitate!
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Soi de viţă de vie: Busuioacă de Bohotin

Tip Vin: Roze Demidulce

Regiune viticolă: Moldova

Denumire  de  Origine:  Denumire  de  Origine
Controlată "Huși" - Cules la Maturitate Deplină

Temperatura de servire recomandată: 6-8⁰C

Alcool %: 12.2

Aciditate totală (g/l): 5.92

Zahăr Rezidual (g/l): 34.5

Regala, Busuioacă de Bohotin, Vin Roze
Demidulce, 0.75 l - D.O.C. Huși

Podgoria Huși | 2023

Descrierea Gamei
De la delicata și dulcea Busuioacă de Bohotin până la vibrantul Sauvignon
Blanc,  colecția  noastră  Regală  este  plină  de  personalitate  și  gata  să  vă
răcorească.  Create  cu  pasiune,  vinurile  noastre  oferă  un  profil  fructat
încântător, aciditate echilibrată și prospețime revigorantă, capturând esența
regiunii Huși-Averești.

Recoltare struguri
Strugurii  au fost  recoltați  in  2  etape,  caracterizate  de niveluri  diferite  de
coacere/maturare.

Vinficație
Recoltarea  strugurilor  s-a  făcut  manual.  Strugurii  au  fost  macerați  la
temperaturi scăzute, iar presarea s-a făcut la rece. Fermentarea mustului a
avut loc în vase de inox la temperaturi controlate.

Filosofia vinului
Un  vin  reprezantiv  pentru  întreaga  regiune  a  Moldovei,  unicat  pentru
Avereşti, a cărui autenticitate nu poate fi combătută.

Note de degustare
Vin roz-somon, cu o culoare aproape trandafirie, încântă prin aroma sa fină de
Tămâioasă, cu nuanțe de petale de trandafiri și flori delicate. În gust, se resimt
arome fructate de zmeură, frăguțe, cireșe albe, piersică și stafide. Dulceața
originară a soiului Busuioacă de Bohotin este echilibrată de o aciditate bine
integrată,  care  conferă  vinului  o  tentă  catifelată  și  o  structură  elegantă.
Postgustul este lung, delicat și aromat, cu un final de nectarine și urme de
busuioc.

Asocieri culinare
Ideal pentru a fi savurat alături de deserturi, prăjituri, turtă dulce, cozonac,
fructe și dulcețuri.

Regala: Vinuri cu Personalitate!


