DOMENIILE

AVERESTI

Nativus, Zghihara de Averesti, Vin Alb Sec, 0.187 |
- D.O.C. Husi

Podgoria Husi| 2023

Descrierea Gamei

NATIVUS, o gama care, asa cum 1i sugereaza si numele, reprezinta expresia
100% naturala a terroir-ului din Averesti si a simbolurilor bogate ale culturii
Cucuteni.

Recoltare struguri

Strugurii au fost recoltati manual, dimineata, la un continut de zahar de
195¢g/L.

Vinficatie

Strugurii au fost recoltati in cursul diminetii si Introdusi in presa, unde s-a
realizat o presare de scruta durata si presiune joasa. Decantarea mustului s-a
facut gravitational la rece. Mustul a fost fermentat in cisterna de inox la
temperatura Controlata iar vinul tanar obginut a fost mentinut pe depozitul
fin de drojdie pana in luna martie, pentru a capata un plus de structura si
volum.

Filosofia vinului
Zghihara este un soi remarcabil, un nobil salbatic cu o personalitate
puternici, inradicinat pe meleagurile Husilor de mii de ani. imbinat cu
. . . L . maiestria vinificatorului, da nastere acestui vin nemaintalnit.
Soi de vita de vie: Zghihara de Husi
Note de degustare
Este un vin cu arome placute, dar discrete, de mere verzi, lime si agrise
Tip Vin: Alb Sec Lo
Asocieri culinare
Un aperitiv perfect, dar si un foarte bun insogitor al preparatelor cu peste si

Regiune viticola: Moldova fructe de mare.

Denumire de Origine: Denumire de Origine

Controlata "Husi" - Cules la Maturitate Deplina

Temperatura de servire recomandata: 8-10° C

Alcool %: 12

Aciditate totala (g/l): 6.07

Zahar Rezidual (g/l): 0.3

NATIVUS: Expresia Terroir-ului!

Va rugam sa consumati vinul nostru in mod responsabil @03.2025 RO © Domeniile Averesti SA



AVERESTI

Soi de vita de vie: Merlot Roze

Tip Vin: Roze Sec

Regiune viticola: Moldova

Denumire de Origine: Denumire de Origine

Controlata "Husi" - Cules la Maturitate Deplina

Temperatura de servire recomandata: 8-10° C

Alcool %: 12

Aciditate totala (g/l): 6.37

Zahar Rezidual (g/l): 5.1

Va rugam sa consumati vinul nostru in mod responsabil @03.2025

DOMENIILE

AVERESTI

Nativus, Rose de Averesti, Vin Roze Sec, 0.187 | -
D.O.C. Husi

Podgoria Husi| 2023

Descrierea Gamei
NATIVUS, o gama care, asa cum 1i sugereaza si numele, reprezinta expresia
100% naturala a terroir-ului din Averesti si a simbolurilor bogate ale culturii

Cucuteni.

Recoltare struguri

Strugurii au fost recoltati manual, dimineata, la un continut de zahar de
195¢g/L.

Vinficatie

Strugurii recoltati au fost Introdusi Tn presa, unde s-a realizat o presare de
scurta durata si presiune joasa. Decantarea mustului s-a facut gravitational la
rece. Mustul a fost fermentat in cisterna de inox la temperatura controlata.

Filosofia vinului

Vinurile rosé au devenit foarte populare in ultimii ani datorita gustului si
adaptabilitatii lor, indiferent de sezon si asociere culinara. Acest rose din
Merlot chiar daca este degustat intr-o zi torida de vara, seara la cina sau
noaptea in club, iarna in fata semineului este mereu o alegere potrivita.

Note de degustare

Vin roz pal, Nativ Rosé de Averesti imbina corpul delicat al unui Rosé cu
aromele puternice de Merlot. Notele florale se impletesc armonios cu
nuantele de fructe de padure, creand un Rosé expresiv cu o personalitate
memorabila. Aciditatea bine echilibrata amplifica aromele si contribuie la un
final proaspat si rafinat.

Asocieri culinare

Bun de asortat cu carne de pasare cu garnitura de legume, fructe de mare cu
verdeturi aromate, desert de fructe.

NATIVUS: Expresia Terroir-ului!

RO © Domeniile Averesti SA



AVERESTI

Nativus, Feteasca Neagra de Averesti, Vin Rosu
Sec, 0.187 | - D.O.C. Husi

Podgoria Husi| 2023

Descrierea Gamei
NATIVUS, o gama care, asa cum 1i sugereaza si numele, reprezinta expresia
100% naturala a terroir-ului din Averesti si a simbolurilor bogate ale culturii

Cucuteni.

Recoltare struguri
Strugurii au fost recoltati manual la un continut de 240g/l zahar cand
semintele au devenit coapte.

Vinficatie

Strugurii au fost culesi in cursul diminetii si introdusi in presa pentru
macerare. Macerarea s-a facut timp de 15 zile cu o usora racire. Catre sfarsitul
macerarii-fermentarii atunci cand vinul este trecut in cisternele de
fermentatie este intitata si fermentatia malolactica.

Filosofia vinului

Cel mai notoriu soi de struguri romanesc isi gaseste Tn aceast vin expresia sa

tipica pentru terroir-ul din Averesti. Nici un amanunt nu a fost ldsat la voia
Tntamplarii si din vie pana in sticla s-a urmarit crearea unui vin memorabil
care sa cinsteasca soiul si zona de unde provine.

Note de degustare
Vin rosu inchis cu reflexii rubinii, Feteasca Neagra se remarca prin arome

Soi de vita de vie: Feteasca Neagra

complexe de prune, magiun si compot de visine, cu nuante fine de fum tn

Tip Vin: Rosu Sec fundal. Gustul prezintd note rustice, caracteristice strugurilor rosii crescuti in

zone mai reci, dominat de fructe rosii de padure si cirese negre. Mirosul

Regiune viticold: Moldova include un usor accent de piper alb, specific vinurilor rosii provenite din zone
de altitudine

Denumire de Origine: Denumire de Origine Asocieri culinare

Controlata "Husi" - Cules la Maturitate Deplina Bun de asortat cu cirnuri picante, protapuri, preparate de zahana, coaste de

Temperatura de servire recomandati: porc.

12-14°C

Alcool %: 14.5

Aciditate totala (g/l): 5.17

Zahar Rezidual (g/l): 1.4

NATIVUS: Expresia Terroir-ului!

Va rugam sa consumati vinul nostru in mod responsabil @03.2025 RO © Domeniile Averesti SA



