DOMENIILE

AVERESTI

Nativus, Zghihara de Averesti, Vin Alb Sec, 0.75 | -
D.O.C. Husi

Podgoria Husi| 2023

Descriere Gama

NATIVUS, o gama care, asa cum 1i sugereaza si numele, reprezinta expresia
100% naturala a terroir-ului din Averesti si a simbolurilor bogate ale culturii
Cucuteni.

Vie - Struguri

Strugurii au fost recoltati dimineata, manual cu multa grija, la un continut de
zahar de 195g/l.

Vinficatie

Strugurii au fost recoltati in cursul diminetii si Introdusi in presa, unde s-a
realizat o presare de scruta durata si presiune joasa. Decantarea mustului s-a
facut gravitational la rece. Mustul a fost fermentat in cisterna de inox la
AT'VUS temperatura controlata iar vinul tanar obtinut a fost mentinut pe depozitul

ZGHIHARA DE AVERESTI

fin de drojdie pana in luna martie, pentru a capata un plus de structura si

DOMENII

13
AVERESTI volum.

Filosofia vinului
Zghihara este un soi remarcabil, un nobil salbatic cu o personalitate

puternici, inradicinat pe meleagurile Husilor de mii de ani. imbinat cu
. . . . . maiestria vinificatorului, da nastere acestui vin nemaintalnit.
Soi de vita de vie: Zghihara de Husi
Note de degustare
Este un vin cu arome placute, dar discrete, de mere verzi, lime si agrise
Tip Vin: Alb Sec Lo
Asocieri culinare
Un aperitiv perfect, dar si un foarte bun insogitor al preparatelor cu peste si

Regiune Viticola: Moldova fructe de mare.

Denumire de Origine: Denumire de Origine
Controlata "Husi" - Cules la Maturitate Deplina

Temperatura de servire recomandata: 8-10° C

Alcool %: 12

Aciditate totala (g/l): 6.07

Zahar Rezidual (g/l): 0.3

NATIVUS: Expresia Terroir-ului!

Va rugam sa consumati vinul nostru in mod responsabil @03.2025 RO © Domeniile Averesti SA



DOMENIILE

AVERESTI

Nativus, Aligote de Averesti, Vin Alb Sec, 0.75 | -
D.O.C. Husi

Podgoria Husi| 2023

Descrierea Gamei

NATIVUS, o gama care, asa cum 1i sugereaza si numele, reprezinta expresia
100% naturala a terroir-ului din Averesti si a simbolurilor bogate ale culturii
Cucuteni.

Recoltare struguri

Strugurii au fost recoltati manual, dimineata, la un continut de zahar de
195¢g/L.

Vinficatie

Strugurii recoltati au fost introdusi Tn presa, unde s-a realizat o presare de
scurta durata si presiune joasa. Decantarea mustului s-a facut gravitational la
rece. Mustul a fost fermentat in cisterna de inox la temperatura controlata.

ALIGOTE DE AVERESTI Filosofia vinului

SEC

DOMENIILE Originar din regiunea franceza Burgundia, Aligote-ul si-a gasit propria
AVERESTI

identitate la Domeniile Averesti, datorita terroir-ul care 1i ofera aciditate
naturala specifica.

Note de degustare
Vin galben-verzui, impresioneaza prin mineralitatea ridicata si aromele

Soi de vit3 de vie: Aligote ierboase. Are note de agrise, mere verzi, citrice si un final lung, usor mieros, cu

gust de piersici coapte. Acest Aligoté este un vin proaspat, racoritor si vibrant.

Asocieri culinare

Tip Vin: Alb Sec
P Bun de asortat cu carne alba, peste si fructe de mare.

Regiune viticola: Moldova

Denumire de Origine: Denumire de Origine

Controlata "Husi" - Cules la Maturitate Deplina

Temperatura de servire recomandata: 8-10° C

Alcool %: 13.1

Aciditate totala (g/l): 6.3

Zahar Rezidual (g/1): 0.81

NATIVUS: Expresia Terroir-ului!

Va rugam sa consumati vinul nostru in mod responsabil @03.2025 RO © Domeniile Averesti SA



DOMENIILE

AVERESTI

Soi de vita de vie: Sauvignon Blanc

Tip Vin: Alb Sec

Regiune viticola: Moldova

Denumire de Origine: Denumire de Origine

Controlata "Husi" - Cules la Maturitate Deplina

Temperatura de servire recomandata: 8-10° C

Alcool %: 12.5

Aciditate totala (g/l): 6.6

Zahar Rezidual (g/l): 1

Va rugam sa consumati vinul nostru in mod responsabil @03.2025

DOMENIILE

AVERESTI

Nativus, Sauvignon Blanc de Averesti, Vin Alb
Sec, 0.75 - D.O.C. Husi

Podgoria Husi| 2023

Descrierea Gamei
NATIVUS, o gama care, asa cum 1i sugereaza si numele, reprezinta expresia
100% naturala a terroir-ului din Averesti si a simbolurilor bogate ale culturii

Cucuteni.

Recoltare struguri

Strugurii au fost recoltati manual, dimineata, la un continut de zahar de
195¢g/L.

Vinficatie

Strugurii recoltati au fost Introdusi Tn presa, unde s-a realizat o presare de
scurta durata si presiune joasa. Decantarea mustului s-a facut gravitational la
rece. Mustul a fost fermentat in cisterna de inox la temperatura controlata.

Filosofia vinului

Unul dintre cele mai plantate soiuri din lume, "Albul Salbatic" de la
Domeniile Averesti demonsteaza an de an ca puterea terroir-ului si maiestria
vinificatorului, castigandu-si locul printre celor mai apreciate soiuri din
portofoliu.

Note de degustare

Vin galben-verzui, Sauvignon Blanc impresioneaza prin arome intense de flori
de iasomie si note evoluate de fructul pasiunii, pepene galben si o atingere
delicata de piersici albe. Generos si catifelat, cu o personalitate puternica,
acest Sauvignon Blanc se distinge printr-un caracter vibrant si complex.
Asocieri culinare

Bun de asortat cu carne alba de pasare, peste si fructe de mare, branzeturi

maturate de capra.

NATIVUS: Expresia Terroir-ului!

RO © Domeniile Averesti SA



7 R0
NATIVUS
TRAMINER DE AVERESTI
DEMIDULCE
DOMENIILE
AVERESTI

Soi de vita de vie: Traminer

Tip Vin: Alb Demidulce

Regiune Viticola: Moldova

Denumire de Origine: Denumire de Origine
Controlata "Husi" - Cules la Maturitate Deplina

Temperatura de servire recomandata: 8-10° C

Alcool %: 13

Aciditate totala (g/l): 6.22

Zahar Rezidual (g/1): 38.4

Va rugam sa consumati vinul nostru in mod responsabil @03.2025

AVERESTI

Nativus, Traminer de Averesti, Vin Alb
Demidulce, 0.75 | - D.O.C. Husi

Podgoria Husi| 2023

Descriere Gama

NATIVUS, o gama care, asa cum 1i sugereaza si numele, reprezinta expresia
100% naturala a terroir-ului din Averesti si a simbolurilor bogate ale culturii
Cucuteni.

Vie - Struguri

Strugurii au fost recoltati dimineata, manual cu multa grija, la un continut de
zahar de 230 g/l.

Vinficatie

Strugurii au fost recoltati in cursul diminetii si introdusi in presa, unde s-a
realizat o presare de scruta durata si presiune joasa. Decantarea mustului s-a
facut gravitational la rece. Mustul a fost fermentat in cisterna de inox la
temperatura controlata.

Filosofia vinului

Traminer-ul sau regina soiurilor aromate, cum i se mai spune isi are originea
in nordul Italiei, aproape de granita cu Austria. Solul argilos care-i permite sa
se exprime in plenitudinea sa si pe care il avem la Domeniile Averesti, ne-a
facut sa cream acest vin Tn care veti regasi nuantele de muscat si fructele
tropicale. Un vin proapat, cu gust puternic inmiresmat, robust, tandru si
generos.

Note de degustare

Vin galben-aurie, Nativ Traminer impresioneaza prin aromele sale bogate de
fructe tropicale, cum ar fi mango si ananas, si note florale de flori de salcam.
Are 0 aroma vegetala placuta si o dulceatd echilibrata pe final, completata de
0 aciditate proaspata. Generos si tandru, acest Traminer ofera o experienta de
degustare complexa si eleganta.

Asocieri culinare

Se asorteaza cu fructe de mare, mancaruri picante, salate de fructe si dulceata
de trandafiri.

NATIVUS: Expresia Terroir-ului!

RO © Domeniile Averesti SA



VAV
AN

ATIVUS

CHARDONNAY DE AVEREST!

DOMENIILE

AVERESTI

Soi de vita de vie: Chardonnay

Tip Vin: Alb Sec

Regiune Viticola: Moldova

Denumire de Origine: Denumire de Origine
Controlata "Husi" - Cules la Maturitate Deplina

Temperatura de servire recomandata: 8-10° C

Alcool %: 13.5

Aciditate totala (g/l): 6.15

Zahar Rezidual (g/1): 4.46

Va rugam sa consumati vinul nostru in mod responsabil @03.2025

DOMENIILE

AVERESTI

Nativus, Chardonnay de Averesti, Vin Alb Sec,
0.751-D.0.C. Husi

Podgoria Husi| 2023

Descriere Gama

NATIVUS, o gama care, asa cum 1i sugereaza si numele, reprezinta expresia
100% naturala a terroir-ului din Averesti si a simbolurilor bogate ale culturii
Cucuteni.

Vie - Struguri

Strugurii au fost recoltati dimineata, manual cu multa grija, la un continut de
zahar de 195g/l.

Vinficatie

Strugurii au fost recoltati in cursul diminetii si introdusi in presa, unde s-a
realizat o presare de scruta durata si presiune joasa. Decantarea mustului s-a
facut gravitational la rece. Mustul a fost fermentat in cisterna de inox la
temperatura controlata. Ulterior jumatate din cantitate a fost introdusa in
barrique-uri de stejar, unde a stat la maturat 6 luni. In final, s-a realizat
integrarea celor 2 componente: una fresh si una baricata.

Filosofia vinului

Combintia dintre cele doua componente una freh si una baricata a dat
nastere acestui vin cuceritor, o contradictie atent construita, care desi este
tanar, proaspat si vesel este totodata si matur, complex si profund. Un vin, o
experienta repetabila!

Note de degustare

Vin galben-auriu, Chardonnay se remarca prin arome complexe de flori de
salcam si usoare nuante de lemn de stejar, care completeaza gustul amplu si
elegant, potentat de componenta baricata a vinului. Aciditatea medie
sugereaza ca strugurii au fost recoltati la maturitatea depling, iar notele finale
sunt asemanatoare cu unduiri untoase care imbraca placut bolta palatina
Asocieri culinare

Alaturi de fructe de mare, mancaruri vegetariene sau somon, placinte cu
branza si stafide, branzeturi cremoase, mancaruri cu sosuri albe.

NATIVUS: Expresia Terroir-ului!

RO © Domeniile Averesti SA



ATIVU

ROSE DE AVERESTI
SEC

DOMENIILE

AVEREST

Soi de vita de vie: Merlot Roze

Tip Vin: Roze Sec

Regiune viticola: Moldova

Denumire de Origine: Denumire de Origine
Controlata "Husi" - Cules la Maturitate Deplina

Temperatura de servire recomandata: 8-10° C

Alcool %: 12

Aciditate totala (g/l): 6.37

Zahar Rezidual (g/l): 5.1

Va rugam sa consumati vinul nostru in mod responsabil @03.2025

DOMENIILE

AVERESTI

Nativus, Rose de Averesti, Vin Roze Sec, 0.75 | -
D.O.C. Husi

Podgoria Husi| 2023

Descrierea Gamei
NATIVUS, o gama care, asa cum 1i sugereaza si numele, reprezinta expresia
100% naturala a terroir-ului din Averesti si a simbolurilor bogate ale culturii

Cucuteni.

Recoltare struguri

Strugurii au fost recoltati manual, dimineata, la un continut de zahar de
195¢g/L.

Vinficatie

Strugurii recoltati au fost introdusi Tn presa, unde s-a realizat o presare de
scurta durata si presiune joasa. Decantarea mustului s-a facut gravitational la
rece. Mustul a fost fermentat in cisterna de inox la temperatura controlata.

Filosofia vinului

Vinurile rosé au devenit foarte populare in ultimii ani datorita gustului si
adaptabilitatii lor, indiferent de sezon si asociere culinara. Acest rose din
Merlot, chiar daca este degustat intr-o zi torida de vara, seara la cina, noaptea
in club sau iarna in fata semineului, este mereu o alegere potrivita.

Note de degustare

Vin roz pal, Nativus Rosé de Averesti imbina corpul delicat al unui Rosé cu
aromele puternice de Merlot. Notele florale se impletesc armonios cu
nuantele de fructe de padure, creand un Rosé expresiv cu o personalitate
memorabild. Aciditatea sa bine echilibrata amplifica aromele si contribuie la
un final proaspat si rafinat.

Asocieri culinare

Bun de asortat cu carne de pasare cu garnitura de legume, fructe de mare cu
verdeturi aromate si desert de fructe.

NATIVUS: Expresia Terroir-ului!

RO © Domeniile Averesti SA



DOMENIILE

AVERESTI

Nativus, Feteasca Neagra de Averesti, Vin Rosu
Sec, 0.75 - D.O.C. Husi

Podgoria Husi| 2023

Descrierea Gamei
NATIVUS, o gama care, asa cum 1i sugereaza si numele, reprezinta expresia
100% naturala a terroir-ului din Averesti si a simbolurilor bogate ale culturii

Cucuteni.

Recoltare struguri
Strugurii au fost recoltati manual la un continut de 240g/l zahar cand
semintele au devenit coapte.

Vinficatie

Strugurii culesi Tn cursul diminetii au fost introdusi in presa pentru macerare.
Macerarea s-a facut timp de 15 zile, cu o usoara racire. Catre sfarsitul
macerarii-fermentarii, atunci cand vinul este trecut in cisternele de

fermentatie, este initiata si fermentatia malolactica.

FETEASCA NEAGRA DE AVERESTI
SEC

Filosofia vinului
Cel mai notoriu soi de struguri romanesc isi gaseste Tn acest vin expresia sa

DOMENIILE

AVERESTI

tipica pentru terroir-ul din Averesti. Nici un amdnunt nu a fost ldsat la voia
intamplarii si din vie pana in sticla s-a urmarit crearea unui vin memorabil

care sa cinsteasca soiul si zona de unde provine.

Note de degustare
Vin rosu inchis cu reflexii rubinii, Feteasca Neagra se remarca prin arome

Soi de vita de vie: Feteasca Neagra

complexe de prune, magiun si compot de visine, cu nuante fine de fum in

Tip Vin: Rosu Sec fundal. Gustul prezinti note rustice, caracteristice strugurilor rosii crescuti in

zone mai reci, dominat de fructe rosii de padure si cirese negre. Mirosul

Regiune viticold: Moldova include un usor accent de piper alb, specific vinurilor rosii provenite din zone
de altitudine.

Denumire de Origine: Denumire de Origine Asocieri culinare

Controlata "Husi" - Cules la Maturitate Deplina Bun de asortat cu cirnuri picante, protapuri, preparate de zahana, coaste de
porc.

Temperatura de servire recomandata:
12-14°C

Alcool %: 14.5

Aciditate totala (g/l): 5.17

Zahar Rezidual (g/l): 1.4

NATIVUS: Expresia Terroir-ului!

Va rugam sa consumati vinul nostru in mod responsabil @03.2025 RO © Domeniile Averesti SA



5 AVERESTI
¥ Nativus, Cuvee de Averesti, Vin Alb Demisec, 0.75

[- D.O.C. Husi
P‘ Podgoria Husi| 2023

Descrierea Gamei
NATIVUS, o gama care, asa cum 1i sugereaza si numele, reprezinta expresia
100% naturala a terroir-ului din Averesti si a simbolurilor bogate ale culturii

Cucuteni.

Recoltare struguri

O,
(%')\@é%\ Strugurii au fost recoltati manual, dimineata, la un continut de zahar de
%dab/ 9 210g/1.
°Ra9° Vinficatie

Strugurii recoltati au fost Introdusi Tn presa, unde s-a realizat o presare de
scurta durata si presiune joasa. Decantarea mustului s-a facut gravitational la

NATIVUS

rece. Mustul a fost fermentat in cisterna de inox la temperatura controlata.

CUVEE DE AVERESTI FilOSOﬁa \)il‘lului
DEMISEC
R Forta Sauvignon-ului Blanc este imblanzita de aromatele Muscat Ottonel si
- TSR Tamaioasa Romaneasca si astfel avem un vin echilibrat, cu o aciditate ridicata

sustinuta de un rest de zahar la limita inferioara a demisecului, aromat, cu un
post gust lung. Este un vin care trezeste un interes deosebit in simguri si o
adanca recunostinta pentru frumusetea vietii

Soi de vita de vie: Sauvignon Blanc, Muscat Note de degustare

Ottonel si Tamaioasa Romaneasca. Vin galben-pal, acest cupaj imbina forta Sauvignon Blanc-ului cu aromele

) ) delicate ale Muscat Ottonel si Tamaioasa Romaneasca. Notele de flori de soc,
Tip Vin: Alb Demisec fructul pasiunii si piersici albe se imbind cu accente de nuci, caise si miere
poliflora. Gustul este echilibrat, cu o aciditate placuta si un final lung si
Regiune viticold: Moldova catifelat, oferind o experienta gustativa vibrantd si memorabila.

Asocieri culinare
Denumire de Origine: Denumire de Origine Alaturi de somon, scoici sau sorbet.
Controlata "Husi" - Cules la Maturitate Deplina

Temperatura de servire recomandata: 10-12°
C

Alcool %: 11.7
Aciditate totala (g/l): 6.22

Zahar Rezidual (g/l): 7.01

NATIVUS: Expresia Terroir-ului!

Va rugam sa consumati vinul nostru in mod responsabil @03.2025 RO © Domeniile Averesti SA



AAVA
IV

NATIVUS

BUSUIOACA DE AVEREST!
DEMIDULCE

DOMENIILE

AVERESTI

Soi de vita de vie: Busuioaca de Bohotin

Tip Vin: Roze Demidulce

Regiune viticola: Moldova

Denumire de Origine: Denumire de Origine
Controlata "Husi" - Cules la Maturitate Deplina

Temperatura de servire recomandata: 10-12°
C

Alcool %: 12.2

Aciditate totala (g/l): 5.85

Zahar Rezidual (g/1): 38.4

Va rugam sa consumati vinul nostru in mod responsabil @03.2025

DOMENIILE

AVERESTI

Nativus, Busuioaca de Averesti, Vin Roze
Demidulce, 0.75 | - D.O.C. Husi

Podgoria Husi| 2023

Descrierea Gamei

NATIVUS, o gama care, asa cum 1i sugereaza si numele, reprezinta expresia
100% naturala a terroir-ului din Averesti si a simbolurilor bogate ale culturii
Cucuteni.

Recoltare struguri

Strugurii au fost recoltagi manual, dimineata, la un conginut de zahar de 230
g/l

Vinficatie

Strugurii recoltati au fost Introdusi Tn presa, unde s-a realizat o presare de
scurta durata si presiune joasa. Decantarea mustului s-a facut gravitational la
rece. Mustul a fost fermentat in cisterna de inox la temperatura controlata.

Filosofia vinului

Povestea Busuioacei de Bohotin se pierde in negura timpului, se spune ca ar
avea mii de ani, ca ar fi fost vinul lui Stefan cel Mare, ca era foarte putin
initial, doar cativa zeci de butuci si ca se facea foarte putin vin si era scos doar
la evenimente speciale, ceea ce il facea memorabil, nemaipomenit. Noi va
propunem sa aveti o experienta memorabila cu acest vin si sa va bucurati de
aromele care au incantat personalitati importante din istoria si cultura
Romaniei si nu doar.

Note de degustare

Vin roz intens, Busuioaca de Bohotin impresioneaza prin aroma sa vibranta si
complexa, cu note dominante de busuioc, flori de camp, trandafiri si citrice
coapte. Are un gust dulce-acrisor, cu o textura placuta si un final persistent,
care subliniaza caracterul sau unic si rafinat.

Asocieri culinare

Bun de asortat cu mancaruri dulci-acrisoare si / sau picante si deserturi:
torturi, checuri, prajituri.

NATIVUS: Expresia Terroir-ului!

RO © Domeniile Averesti SA



