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Soi de viţă de vie: Zghihara de Husi

Tip Vin: Alb Sec

Regiune Viticola: Moldova

Denumire  de  Origine:  Denumire  de  Origine
Controlata "Husi" - Cules la Maturitate Deplina

Temperatura de servire recomandata: 8-10° C

Alcool %: 12

Aciditate totala (g/l): 6.07

Zahar Rezidual (g/l): 0.3

Nativus, Zghihara de Averesti, Vin Alb Sec, 0.75 l -
D.O.C. Husi

Podgoria Huși | 2023

Descriere Gama
NATIVUS, o gamă care, așa cum îi sugerează și numele, reprezintă expresia
100% naturală a terroir-ului din Averești și a simbolurilor bogate ale culturii
Cucuteni.

Vie - Struguri
Strugurii au fost recoltați dimineata, manual cu multă grijă, la un conținut de
zahăr de 195g/l.

Vinficatie
Strugurii au fost recoltati in cursul diminetii si Introdusi in presa, unde s-a
realizat o presare de scruta durata si presiune joasa. Decantarea mustului s-a
facut gravitational  la rece.  Mustul  a fost  fermentat in cisterna de inox la
temperatura controlata iar vinul tânăr obținut a fost menținut pe depozitul
fin de drojdie până în luna martie, pentru a căpăta un plus de structură și
volum.

Filosofia vinului
Zghihara  este  un  soi  remarcabil,  un  nobil  sălbatic  cu  o  personalitate
puternică,  înrădăcinat  pe  meleagurile  Hușilor  de  mii  de  ani.  Îmbinat  cu
măiestria vinificatorului, dă naștere acestui vin nemaintalnit.

Note de degustare
Este un vin cu arome plăcute, dar discrete, de mere verzi, lime și agrișe

Asocieri culinare
Un aperitiv perfect, dar și un foarte bun însoțitor al preparatelor cu pește și
fructe de mare.

NATIVUS: Expresia Terroir-ului!
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Soi de viţă de vie: Aligote

Tip Vin: Alb Sec

Regiune viticolă: Moldova

Denumire  de  Origine:  Denumire  de  Origine
Controlată "Huși" - Cules la Maturitate Deplină

Temperatura de servire recomandată: 8-10° C

Alcool %: 13.1

Aciditate totală (g/l): 6.3

Zahăr Rezidual (g/l): 0.81

Nativus, Aligote de Averești, Vin Alb Sec, 0.75 l -
D.O.C. Huși

Podgoria Huși | 2023

Descrierea Gamei
NATIVUS, o gamă care, așa cum îi sugerează și numele, reprezintă expresia
100% naturală a terroir-ului din Averești și a simbolurilor bogate ale culturii
Cucuteni.

Recoltare struguri
Strugurii  au fost  recoltați  manual,  dimineața,  la  un conținut de zahăr de
195g/l.

Vinficație
Strugurii recoltați au fost introduși în presă, unde s-a realizat o presare de
scurtă durată și presiune joasă. Decantarea mustului s-a facut gravitațional la
rece. Mustul a fost fermentat în cisterna de inox la temperatură controlată.

Filosofia vinului
Originar  din  regiunea  franceză  Burgundia,  Aligote-ul  și-a  găsit  propria
identitate  la  Domeniile  Averești,  datorită  terroir-ul  care  îi  oferă  aciditate
naturală specifică.

Note de degustare
Vin  galben-verzui,  impresionează  prin  mineralitatea  ridicată  și  aromele
ierboase. Are note de agrișe, mere verzi, citrice și un final lung, ușor mieros, cu
gust de piersici coapte. Acest Aligoté este un vin proaspăt, răcoritor și vibrant.

Asocieri culinare
Bun de asortat cu carne albă, pește și fructe de mare.

NATIVUS: Expresia Terroir-ului!
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Soi de viţă de vie: Sauvignon Blanc

Tip Vin: Alb Sec

Regiune viticolă: Moldova

Denumire  de  Origine:  Denumire  de  Origine
Controlată "Huși" - Cules la Maturitate Deplină

Temperatura de servire recomandată: 8-10° C

Alcool %: 12.5

Aciditate totală (g/l): 6.6

Zahăr Rezidual (g/l): 1

Nativus, Sauvignon Blanc de Averești, Vin Alb
Sec, 0.75 l - D.O.C. Huși

Podgoria Huși | 2023

Descrierea Gamei
NATIVUS, o gamă care, așa cum îi sugerează și numele, reprezintă expresia
100% naturală a terroir-ului din Averești și a simbolurilor bogate ale culturii
Cucuteni.

Recoltare struguri
Strugurii  au fost  recoltați  manual,  dimineața,  la  un conținut de zahăr de
195g/l.

Vinficație
Strugurii recoltați au fost Introduși în presă, unde s-a realizat o presare de
scurtă durată și presiune joasă. Decantarea mustului s-a facut gravitațional la
rece. Mustul a fost fermentat în cisterna de inox la temperatură controlată.

Filosofia vinului
Unul  dintre  cele  mai  plantate  soiuri  din  lume,  "Albul  Salbatic"  de  la
Domeniile Averești demonsteaza an de an ca puterea terroir-ului si maiestria
vinificatorului,  castigandu-si  locul  printre  celor  mai  apreciate  soiuri  din
portofoliu.

Note de degustare
Vin galben-verzui, Sauvignon Blanc impresionează prin arome intense de flori
de iasomie și note evoluate de fructul pasiunii, pepene galben și o atingere
delicată de piersici albe. Generos și catifelat, cu o personalitate puternică,
acest Sauvignon Blanc se distinge printr-un caracter vibrant și complex.

Asocieri culinare
Bun de asortat cu carne albă de pasăre, pește și fructe de mare, brânzeturi
maturate de capră.

NATIVUS: Expresia Terroir-ului!
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Soi de viţă de vie: Traminer

Tip Vin: Alb Demidulce

Regiune Viticola: Moldova

Denumire  de  Origine:  Denumire  de  Origine
Controlata "Husi" - Cules la Maturitate Deplina

Temperatura de servire recomandata: 8-10° C

Alcool %: 13

Aciditate totala (g/l): 6.22

Zahar Rezidual (g/l): 38.4

Nativus, Traminer de Averesti, Vin Alb
Demidulce, 0.75 l - D.O.C. Husi

Podgoria Huși | 2023

Descriere Gama
NATIVUS, o gamă care, așa cum îi sugerează și numele, reprezintă expresia
100% naturală a terroir-ului din Averești și a simbolurilor bogate ale culturii
Cucuteni.

Vie - Struguri
Strugurii au fost recoltați dimineata, manual cu multă grijă, la un conținut de
zahăr de 230 g/l.

Vinficatie
Strugurii au fost recoltati in cursul diminetii si introdusi in presa, unde s-a
realizat o presare de scruta durata si presiune joasa. Decantarea mustului s-a
facut gravitational  la rece.  Mustul  a fost  fermentat in cisterna de inox la
temperatura controlata.

Filosofia vinului
Traminer-ul sau regina soiurilor aromate, cum i se mai spune iși are originea
în nordul Italiei, aproape de granița cu Austria. Solul argilos care-i permite sa
se exprime în plenitudinea sa și pe care il avem la Domeniile Averesti, ne-a
facut sa creăm acest vin în care veti regăsi nuanțele de muscat și fructele
tropicale.  Un vin proapăt,  cu  gust  puternic  înmiresmat,  robust,  tandru și
generos.

Note de degustare
Vin galben-aurie, Nativ Traminer impresionează prin aromele sale bogate de
fructe tropicale, cum ar fi mango și ananas, și note florale de flori de salcâm.
Are o aromă vegetală plăcută și o dulceață echilibrată pe final, completată de
o aciditate proaspătă. Generos și tandru, acest Traminer oferă o experiență de
degustare complexă și elegantă.

Asocieri culinare
Se asortează cu fructe de mare, mâncăruri picante, salate de fructe și dulceață
de trandafiri.

NATIVUS: Expresia Terroir-ului!
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Soi de viţă de vie: Chardonnay

Tip Vin: Alb Sec

Regiune Viticola: Moldova

Denumire  de  Origine:  Denumire  de  Origine
Controlata "Husi" - Cules la Maturitate Deplina

Temperatura de servire recomandata: 8-10° C

Alcool %: 13.5

Aciditate totala (g/l): 6.15

Zahar Rezidual (g/l): 4.46

Nativus, Chardonnay de Averesti, Vin Alb Sec,
0.75 l - D.O.C. Husi

Podgoria Huși | 2023

Descriere Gama
NATIVUS, o gamă care, așa cum îi sugerează și numele, reprezintă expresia
100% naturală a terroir-ului din Averești și a simbolurilor bogate ale culturii
Cucuteni.

Vie - Struguri
Strugurii au fost recoltați dimineata, manual cu multă grijă, la un conținut de
zahăr de 195g/l.

Vinficatie
Strugurii au fost recoltati in cursul diminetii si introdusi in presa, unde s-a
realizat o presare de scruta durata si presiune joasa. Decantarea mustului s-a
facut gravitational  la rece.  Mustul  a fost  fermentat in cisterna de inox la
temperatura controlata. Ulterior jumatate din cantitate a fost introdusă în
barrique-uri  de stejar,  unde a stat  la  maturat  6  luni.  In final,  s-a  realizat
integrarea celor 2 componente: una fresh si una baricata.

Filosofia vinului
Combinția  dintre  cele  doua  componente  una  freh  si  una  baricata  a  dat
naștere acestui vin cuceritor, o contradicție atent construită, care deși este
tânăr, proaspăt și vesel este totodată și matur, complex și profund. Un vin, o
experiență repetabilă!

Note de degustare
Vin galben-auriu, Chardonnay se remarcă prin arome complexe de flori de
salcâm și ușoare nuanțe de lemn de stejar, care completează gustul amplu și
elegant,  potențat  de  componenta  baricată  a  vinului.  Aciditatea  medie
sugerează că strugurii au fost recoltați la maturitatea deplină, iar notele finale
sunt asemănătoare cu unduiri untoase care îmbracă plăcut bolta palatină

Asocieri culinare
Alături  de fructe de mare,  mâncăruri  vegetariene sau somon,  placinte cu
brânză și stafide, brânzeturi cremoase, mâncăruri cu sosuri albe.

NATIVUS: Expresia Terroir-ului!
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Soi de viţă de vie: Merlot Roze

Tip Vin: Roze Sec

Regiune viticolă: Moldova

Denumire  de  Origine:  Denumire  de  Origine
Controlată "Huși" - Cules la Maturitate Deplină

Temperatura de servire recomandată: 8-10° C

Alcool %: 12

Aciditate totală (g/l): 6.37

Zahăr Rezidual (g/l): 5.1

Nativus, Rose de Averești, Vin Roze Sec, 0.75 l -
D.O.C. Huși

Podgoria Huși | 2023

Descrierea Gamei
NATIVUS, o gamă care, așa cum îi sugerează și numele, reprezintă expresia
100% naturală a terroir-ului din Averești și a simbolurilor bogate ale culturii
Cucuteni.

Recoltare struguri
Strugurii  au fost  recoltați  manual,  dimineața,  la  un conținut de zahăr de
195g/l.

Vinficație
Strugurii recoltați au fost introduși în presă, unde s-a realizat o presare de
scurtă durată și presiune joasă. Decantarea mustului s-a facut gravitațional la
rece. Mustul a fost fermentat în cisterna de inox la temperatură controlată.

Filosofia vinului
Vinurile rosé au devenit foarte populare în ultimii ani datorită gustului și
adaptabilitații  lor,  indiferent  de sezon și  asociere culinară.  Acest  rose din
Merlot, chiar dacă este degustat într-o zi toridă de vară, seara la cină, noaptea
în club sau iarna în fața șemineului, este mereu o alegere potrivită.

Note de degustare
Vin roz pal, Nativus Rosé de Averești îmbină corpul delicat al unui Rosé cu
aromele  puternice  de  Merlot.  Notele  florale  se  împletesc  armonios  cu
nuanțele de fructe de pădure, creând un Rosé expresiv cu o personalitate
memorabilă. Aciditatea sa bine echilibrată amplifică aromele și contribuie la
un final proaspăt și rafinat.

Asocieri culinare
Bun de asortat cu carne de pasăre cu garnitură de legume, fructe de mare cu
verdețuri aromate și desert de fructe.

NATIVUS: Expresia Terroir-ului!



Vă rugăm să consumați vinul nostru în mod responsabil @03.2025 RO © Domeniile Averești SA

Soi de viţă de vie: Fetească Neagră

Tip Vin: Rosu Sec

Regiune viticolă: Moldova

Denumire  de  Origine:  Denumire  de  Origine
Controlată "Huși" - Cules la Maturitate Deplină

Temperatura  de  servire  recomandată:
12-14⁰C

Alcool %: 14.5

Aciditate totală (g/l): 5.17

Zahăr Rezidual (g/l): 1.4

Nativus, Fetească Neagră de Averești, Vin Roșu
Sec, 0.75 l - D.O.C. Huși

Podgoria Huși | 2023

Descrierea Gamei
NATIVUS, o gamă care, așa cum îi sugerează și numele, reprezintă expresia
100% naturală a terroir-ului din Averești și a simbolurilor bogate ale culturii
Cucuteni.

Recoltare struguri
Strugurii  au  fost  recoltați  manual  la  un  conținut  de  240g/l  zahăr  când
semințele au devenit coapte.

Vinficație
Strugurii culeși în cursul dimineții au fost introduși în presă pentru macerare.
Macerarea  s-a  facut  timp  de  15  zile,  cu  o  ușoară  răcire.  Către  sfârșitul
macerării-fermentării,  atunci  când  vinul  este  trecut  în  cisternele  de
fermentație, este inițiată și fermentația malolactică.

Filosofia vinului
Cel mai notoriu soi de struguri românesc își găsește în acest vin expresia sa
tipică pentru terroir-ul din Averești. Nici un amănunt nu a fost lăsat la voia
întâmplării și din vie până în sticlă s-a urmărit crearea unui vin memorabil
care să cinstească soiul și zona de unde provine.

Note de degustare
Vin roșu închis cu reflexii rubinii,  Feteasca Neagră se remarcă prin arome
complexe de prune, magiun și compot de vișine, cu nuanțe fine de fum în
fundal. Gustul prezintă note rustice, caracteristice strugurilor roșii crescuți în
zone mai  reci,  dominat de fructe roșii  de pădure și  cireșe negre.  Mirosul
include un ușor accent de piper alb, specific vinurilor roșii provenite din zone
de altitudine.

Asocieri culinare
Bun de asortat cu cărnuri picante, proțapuri, preparate de zahana, coaste de
porc.

NATIVUS: Expresia Terroir-ului!
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Soi  de  viţă  de  vie:  Sauvignon  Blanc,  Muscat
Ottonel și Tămâioasa Românească.

Tip Vin: Alb Demisec

Regiune viticolă: Moldova

Denumire  de  Origine:  Denumire  de  Origine
Controlată "Huși" - Cules la Maturitate Deplină

Temperatura de servire recomandată: 10-12°
C

Alcool %: 11.7

Aciditate totală (g/l): 6.22

Zahăr Rezidual (g/l): 7.01

Nativus, Cuvee de Averești, Vin Alb Demisec, 0.75
l - D.O.C. Huși

Podgoria Huși | 2023

Descrierea Gamei
NATIVUS, o gamă care, așa cum îi sugerează și numele, reprezintă expresia
100% naturală a terroir-ului din Averești și a simbolurilor bogate ale culturii
Cucuteni.

Recoltare struguri
Strugurii  au fost  recoltați  manual,  dimineața,  la  un conținut de zahăr de
210g/l.

Vinficație
Strugurii recoltați au fost Introduși în presă, unde s-a realizat o presare de
scurtă durată și presiune joasă. Decantarea mustului s-a facut gravitațional la
rece. Mustul a fost fermentat în cisterna de inox la temperatură controlată.

Filosofia vinului
Forta Sauvignon-ului Blanc este imblanzita de aromatele Muscat Ottonel si
Tamaioasa Romaneasca si astfel avem un vin echilibrat, cu o aciditate ridicata
sustinuta de un rest de zahar la limita inferioara a demisecului, aromat, cu un
post gust lung. Este un vin care trezește un interes deosebit în simțuri și o
adâncă recunoștință pentru frumusețea vieții

Note de degustare
Vin galben-pal,  acest  cupaj  îmbină forța  Sauvignon Blanc-ului  cu aromele
delicate ale Muscat Ottonel și Tămâioasa Românească. Notele de flori de soc,
fructul pasiunii și piersici albe se îmbină cu accente de nuci, caise și miere
polifloră.  Gustul  este  echilibrat,  cu o  aciditate  plăcută și  un final  lung și
catifelat, oferind o experiență gustativă vibrantă și memorabilă.

Asocieri culinare
Alaturi de somon, scoici sau sorbet.

NATIVUS: Expresia Terroir-ului!
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Soi de viţă de vie: Busuioacă de Bohotin

Tip Vin: Roze Demidulce

Regiune viticolă: Moldova

Denumire  de  Origine:  Denumire  de  Origine
Controlată "Huși" - Cules la Maturitate Deplină

Temperatura de servire recomandată: 10-12°
C

Alcool %: 12.2

Aciditate totală (g/l): 5.85

Zahăr Rezidual (g/l): 38.4

Nativus, Busuioacă de Averești, Vin Roze
Demidulce, 0.75 l - D.O.C. Huși

Podgoria Huși | 2023

Descrierea Gamei
NATIVUS, o gamă care, așa cum îi sugerează și numele, reprezintă expresia
100% naturală a terroir-ului din Averești și a simbolurilor bogate ale culturii
Cucuteni.

Recoltare struguri
Strugurii au fost recoltați manual, dimineața, la un conținut de zahăr de 230
g/l.

Vinficație
Strugurii recoltați au fost Introduși în presă, unde s-a realizat o presare de
scurtă durată și presiune joasă. Decantarea mustului s-a facut gravitațional la
rece. Mustul a fost fermentat în cisterna de inox la temperatură controlată.

Filosofia vinului
Povestea Busuioacei de Bohotin se pierde în negura timpului, se spune că ar
avea mii de ani, că ar fi fost vinul lui Ștefan cel Mare, că era foarte puțin
inițial, doar câțiva zeci de butuci și că se facea foarte puțin vin și era scos doar
la evenimente speciale, ceea ce îl facea memorabil, nemaipomenit. Noi vă
propunem să aveți o experiență memorabilă cu acest vin și să vă bucurați de
aromele  care  au  încântat  personalități  importante  din  istoria  și  cultura
României și nu doar.

Note de degustare
Vin roz intens, Busuioacă de Bohotin impresionează prin aroma sa vibrantă și
complexă, cu note dominante de busuioc, flori de câmp, trandafiri și citrice
coapte. Are un gust dulce-acrișor, cu o textură plăcută și un final persistent,
care subliniază caracterul său unic și rafinat.

Asocieri culinare
Bun de  asortat  cu  mâncăruri  dulci-acrișoare  și  /  sau  picante  și  deserturi:
torturi, checuri, prăjituri.

NATIVUS: Expresia Terroir-ului!


