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Qﬁ DOMENIILE

AVERESTI

Diamond Selection, Busuioaca de Averesti, Vin
Roze Sec, 0.75 |- D.O.C. Husi

Podgoria Husi| 2023

Descrierea Gamei

Diamond Selection 0.75 | de la Domeniile Averesti este o selectie premium de
vinuri dedicata soiurilor romanesti care si-au gasit cea mai buna expresie in
podgoria de la Averesti. Zghihara, Busuioaca (vinificata in sec, demidulce si in
alb) si Feteasca Neagra au fost atent selectate si valorificate intr-un stil
modern, de Averesti, pentru a transmite tuturor bucuria noastra de a trai.
Recoltare struguri

Strugurii au fost recoltati dimineata pana la ora 10 manual cu multa grija, de
pe parcele selectionate, la un continut de zahar de 195 g/l.

Vinficatie
' Strugurii au fost desciorchinati fara zdrobire si introdusi in presa pentru
. i 8 i procesul de macerare, care a durat 12 ore la 0 temperatura de 8-10 °C. Dupad
AVERESTI = decantare, mustul limpezit a fost transferat in tancuri de inox, unde a fost
@MW incalzit [a 16 °C, apoi racit la 12 °C. Fermentarea a durat aproximativ 21 de
zile.
Filosofia vinului

AVERESTI este cuvantul-cheie care desemneaza nu orice Busuioaca, ci doar pe

Soi de vit3 de vie: Busuioaca de Bohotin aceea originala, care se bucura de recunoasterea specialistilor si amatorilor de
decenii (unii spun chiar secole). Strugurii de Busuioaca aici si-au gasit cele mai
bune conditii de sol si clima pentru a se exprima gustativ si aromatic tntr-o

Tip Vin: Rose Sec manierd unici - adeseori imitatd, dar niciodati egalatd. Aici, la Averesti, prin
cultivarea atenta a mai multor biotipuri de Busuioacad, iau nastere vinuri

Regiune Viticold: Moldova seducatoare prin prospetime, intensitate a gustului si calitate a aromelor care

dau standardul de referinta al acestui soi.

Denumire de Origine: Denumire de Origine Note de degustare

Controlata "Husi" - Cules la Maturitate Deplina Arome intense de busuioc uscat completate de note florale. Gust dominat de
fructe albe intr-un strat delicat de petale de trandafir si grepfruit roz. Final

Temperatura de servire recomandata: 8 C elegant, cu note usor condimentate. Concentratia de zahar si aciditatea
ridicata se completeaza atat de bine incat permit pastrarea aromelor specifice

Alcool %: 13.5 soiului, dar raspund si exigentelor bautorilor de vin sec.

Asocieri culinare
o . Asocierea cu branzeturile maturate sau grase, dar si cu un mix mai picant de
Aciditate totald (g/l): 5.92 fructe de mare la gratar, va completa foarte bine momentele cand alegeti sa

va bucurati de inconfundabila Busuioaca de Averesti.
Zahar Rezidual (g/l): 3.5

Diamond Selection: The Joy of Living!

Va rugam sa consumati vinul nostru in mod responsabil @03.2025 RO © Domeniile Averesti SA



DOMENIILE

AVERESTI

Diamond Selection, Busuioaca de Averesti, Vin
Roze Demidulce, 0.75 | - D.O.C. Husi

Podgoria Husi| 2023

Descrierea Gamei
Diamond Selection 0.75 | de la Domeniile Averesti este o selectie premium de

vinuri dedicata soiurilor romanesti care si-au gasit cea mai buna expresie in
podgoria de la Averesti. Zghihara, Busuioaca (vinificata in sec, demidulce si in
alb) si Feteasca Neagra au fost atent selectate si valorificate intr-un stil
modern, de Averesti, pentru a transmite tuturor bucuria noastra de a trai.

Recoltare struguri

Strugurii au fost recoltati dimineaga pana la ora 10 manual cu multa grija, de

pe parcele selectionate, la un continut de zahar de 230 g/l.

Vinficatie

Strugurii au fost desciorchinati fara zdrobire si introdusi in presa pentru
po L e procesul de macerare, care a durat 12 ore la o temperatura de 8-10 °C. Dupa

AVERESTI decantare, mustul limpezit a fost transferat in tancuri de inox, unde a fost

incalzit la 16 °C, apoi racit la 12 °C. Fermentarea a durat aproximativ 21 de

zile.

Filosofia vinului

AVERESTI este cuvantul-cheie care desemneaza nu orice Busuioaca, ci doar pe

. . . L . aceea originala, care se bucura de recunoasterea specialistilor si amatorilor de
Soi de vita de vie: Busuioaca de Bohotin 7 ) B R o ]

decenii (unii spun chiar secole). Strugurii de Busuioaca aici si-au gasit cele mai

bune conditii de sol si clima pentru a se exprima gustativ si aromatic tntr-o
Tip Vin: Roze Demidulce manierd unici - adeseori imitatd, dar niciodati egalatd. Aici, la Averesti, prin
cultivarea atenta a mai multor biotipuri de Busuioacad, iau nastere vinuri
seducatoare prin prospetime, intensitate a gustului si calitate a aromelor care

Regiune Viticola: Moldova
dau standardul de referinta al acestui soi.

Denumire de Origine: Denumire de Origine Note de degustare

Controlata "Husi" - Cules la Maturitate Deplina Arome fresh de trandafir si busuioc. Gust apetisant de citrice coapte si
dulceata de trandafir. Final lung, memorabil.

Temperatura de servire recomandata: 8° C Asocieri culinare

Este un excelent desert sau insotitor al acestora, dar si un companion pentru
Alcool %: 12.2 mancarurile cu sos dulce-acrisor, sau picante.

Aciditate totala (g/l): 5.85

Zahar Rezidual (g/1): 38.4

Diamond Selection: The Joy of Living!

Va rugam sa consumati vinul nostru in mod responsabil @03.2025 RO © Domeniile Averesti SA



Soi de vita de vie: Busuioaca de Bohotin

Tip Vin: Alb Sec

Regiune Viticola: Moldova

Denumire de Origine: Denumire de Origine
Controlata "Husi" - Cules la Maturitate Deplina

Temperatura de servire recomandata: 8° C

Alcool %: 13.5

Aciditate totala (g/l): 6.79

Zahar Rezidual (g/l): 1.6

Va rugam sa consumati vinul nostru in mod responsabil @03.2025

DOMENIILE

AVERESTI

Diamond Selection, Busuioaca Blanc de Rose, Vin
Alb Sec, 0.75 | - D.O.C. Husi

Podgoria Husi| 2022

Descrierea Gamei

Diamond Selection 0.75 | de la Domeniile Averesti este o selectie premium de
vinuri dedicata soiurilor romanesti care si-au gasit cea mai buna expresie in
podgoria de la Averesti. Zghihara, Busuioaca (vinificata in sec, demidulce si in
alb) si Feteasca Neagra au fost atent selectate si valorificate intr-un stil
modern, de Averesti, pentru a transmite tuturor bucuria noastra de a trai.

Recoltare struguri
Strugurii au fost recoltati dimineaga pana la ora 10 manual cu multa grija, de
pe parcele selectionate, la un continut de zahar de 210 g/l.

Vinficatie

Pentru obtinerea Busuioacei vinificate in alb tot procesul de vinificatie s-a
realizat la temperaturi scazute. Strugurii proaspat culesi au fost acoperiti cu
gheata carbonica pentru a le scadea temperatura si ulterior au fost lasati 12
ore la rece (0-1°C). Strugurii s-au presat intregi pentru un timp foarte scurt.

Filosofia vinului

AVERESTI este cuvantul-cheie care desemneaza nu orice Busuioaca, ci doar pe
aceea originala, care se bucura de recunoasterea specialistilor si amatorilor de
decenii (unii spun chiar secole). Strugurii de Busuioaca aici si-au gasit cele mai
bune conditii de sol si clima pentru a se exprima gustativ si aromatic intr-o
maniera unica - adeseori imitata, dar niciodata egalata. Aici, la Averesti am
desavarsit pentru prima data in Romania o Busuioaca in alb.

Note de degustare

Aromele sale de fructe exotice (fructul pasiunii, papaya, pepene galben) sunt
Tnvaluite in busuioc verde. Gustativ, busuiocul verde predomina in acest vin
care te cucereste prin fermitatea sa, o aciditate placuta si un post gust
prelung.

Asocieri culinare

Aromele exotice si gustul sau echilibrat completeaza perfect preparatele din
peste si fructe de mare. Experimenteaza armonia dintre gustul delicat ale
carnii albe si aromele bogate ale acestui vin, sau transforma un platou de
branzeturi intr-o experienta culinara sofisticata, cu ajutorul acestui vin.

Diamond Selection: The Joy of Living!

RO © Domeniile Averesti SA



DOMENIILE

AVERESTI

Diamond Selection, Feteasca Neagra Barrique,
Vin Rosu Sec, 0.75 | - D.O.C. Husi

Podgoria Husi| 2022

Descrierea Gamei

Diamond Selection 0.75 | de la Domeniile Averesti este o selectie premium de
vinuri dedicata soiurilor romanesti care si-au gasit cea mai buna expresie in
podgoria de la Averesti. Zghihara, Busuioaca de Bohotin(vinificata in sec,
demidulce si Tn alb) si Feteasca Neagra au fost atent selectate si valorificate
ntr-un stil modern, de Averesti, pentru a transmite tuturor bucuria noastra de

a trai.

Recoltare struguri

Strugurii au fost culesi manual de pe parcele atent selectate, caracterizate de
un substrat nisipos, cu infuziuni de piatra si roca calcaroasa, avand expozitie
sud-estica. Strugurii au fost recoltati la un conginut de zahar de 230 g/l, in a
doua decada a lunii octombrie.

DOMENIILE

AVERESTI Vinficatie
.d

Boabele de struguri au fost desciorchinate fara zdrobire si incarcate in
maceratoare, unde timp de 12 zile s-a urmarit indeaproape procesul de
macerare si fermentare. Desavarsirea fermentatiei alcoolice si malolactice s-a

realizat in vase de inox, iar maturarea a avut loc n baricuri de stejar romanesc

. . . timp de minim 6 luni.
Soi de vita de vie: Feteasca Neagra . . .
Filosofia vinului

Aceasta Feteasca Neagra uimeste prin caracterul sau elegant, cu totul aparte,
Tip vin: Rosu Sec ce reuseste sa incante, cu aromele sale, chiar si cele mai pretentioase gusturi.
Face deliciul degustarii de fiecare data, dar mai ales atunci cand se serveste la

Regiune Viticold: Moldova temperatura de 14 grade Celsius, dupa o decantare anterioara de 20-30 de

minute.
Denumire de Origine: Denumire de Origine Note de degustare
Controlata "Husi" - Cules la Maturitate Deplina Vin rosu, obtinut dintr-un soi autentic romanesc, Feteasca Neagra, cu note de

. - vanilie si ciocolata. Gust dominat de prune uscate si cirese, final elegant, cu
Temperatura de servire recomandata: 14° C,

. note usor condimentate.
decantor (20'-30")

Asocieri culinare
Alcool %: 14.6 Bun de asortat cu carnuri la cuptor sau la protap, antipasti cu sortiment de
branzeturi si mezeluri, preparate de zahana sau costite de porc.

Aciditate totala (g/l): 5.32

Zahar Rezidual (g/l): 0.8

Diamond Selection: The Joy of Living!

Va rugam sa consumati vinul nostru in mod responsabil @03.2025 RO © Domeniile Averesti SA



DOMENIILE

AVERESTI

Soi de vita de vie: Zghihara de Husi

Tip Vin: Alb Sec

Regiune Viticola: Moldova

Denumire de Origine: Denumire de Origine

Controlata "Husi" - Cules la Maturitate Deplina

Temperatura de servire recomandata: 8-10° C

Alcool %: 12

Aciditate totala (g/l): 6.07

Zahar Rezidual (g/l): 0.3

Va rugam sa consumati vinul nostru in mod responsabil @03.2025

DOMENIILE

AVERESTI

Diamond Selection, Zghihara de Averesti, Vin Alb
Sec, 0.75 | - D.O.C. Husi

Podgoria Husi| 2023

Descrierea Gamei

Diamond Selection 0.75 | de la Domeniile Averesti este o selectie premium de
vinuri dedicata soiurilor romanesti care si-au gasit cea mai buna expresie in
podgoria de la Averesti. Zghihara, Busuioaca (vinificata in sec, demidulce si in
alb) si Feteasca Neagra au fost atent selectate si valorificate intr-un stil
modern, de Averesti, pentru a transmite tuturor bucuria noastra de a trai.

Recoltare struguri
Strugurii au fost recoltati dimineaga pana la ora 10 manual cu multa grija, de
pe parcele selectionate, la un continut de zahar de 195 g/l.

Vinficatie

Strugurii au fost macerati la temperatura scazuta timp de 24 de ore. Ulterior
strugurii au fost desciorchinati fara zdrobire si introdusi in presa. Lipezirea
mustului s-a facut natural prin decantare gravitationala la o temperatura de
12 ° C. Mustul limpezit a fost fermentat in tancuri de inox cu drojdiile
selectionate.

Filosofia vinului

Zghihara este un soi autentic romanesc a carui istorie incepe cu multe secole
inainte de invazia filoxerei. Insusi numele sau arata apartenenta la zona
Moldovei, mai precis Husi pentru ca atunci cand ne referim la acest soi nu
putem spune decat ca este zghihat ( zglobiu/ gleeful), te castiga prin
simplitatea sa, dar si prin rafinamentul dobandit datorita grijii cu care 1l
vinificam.

Note de degustare

Vin alb, obtinut din soiul autentic romanesc Zghihara de Husi, care se
deschide prin arome secundare de iasomie si fenicul urmate de aromele
primare ale soiului: mar verde si agrise. Aciditate ridicata care se impleteste
foarte bine cu gustul plin si racoritor.

Asocieri culinare

Acest vin poate fi savurat tn orice moment al zilei. Este ideal ca aperitiv si se
potriveste perfect cu preparate din peste, fructe de mare, carne alba, precum
si cu platouri de branzeturi maturate moi. Este de asemenea excelent pentru
mancarurile vegetariene si salate.

Diamond Selection: The Joy of Living!

RO © Domeniile Averesti SA



